
LA  E LABORAC IÓN  

•  VAR IEDADES  
Garnacha 100%.  

•  V IN I F ICAC IÓN  
Macerac ión de los  ho l le jos  durante 36 horas  a tem-
peratura de 10ºC ,  ba jo una atmósfera saturada de  
dióxido de carbono .  A continuac ión,  sangrado del  
mosto  l impio  y fermentac ión lenta en depós itos  de 
acero inox idable a temperatura contro lada ,  entre  
14 y 15 ºC.  

LA  CATA  

•  ASPECTO  
Muy l impio y br i l l ante .  

•  COLOR  
Rojo frambuesa con tonos azules .  

•  AROMA  
Nar iz  muy franca .  Intensos aromas a  fruta ro ja ác i-
da ( fresa ,  f rambuesa)  con notas  de cerezas  que 
predominan sobre elegantes  aromas f lo rales .  

•  BOCA  
Equi l ibrado,  f resco ,  con buena ac idez y amable .  
Posee mucho volumen y untuos idad .  Redondo y 
carnoso .  Con ret ronasal  per fumada a f rambuesas .  

•  XV CONCURSO DE  V INOS CON D.O .Ca .  R IOJA 2008 .  P re-

mios  Vendimia  2 .006 de  Laguardi a .  2º  C l as i f i cado  y  Me-

da l l a  de  PLATA.  V iña  Tob ía  Rosado  2007 .  

• XI I I  CONCURSO DE  V INOS  CON D.O .Ca .  R IOJA  2006 .  P re-

mios  Vendimia  2 .006  de  Laguardi a .  Me jor  V ino  Rosado y  

Medal l a  de  Oro  en  e l  X I I I  Concu rso  de  V inos  con  D .O.  
Ca .  R io ja .   

Rosado 2008 

•  TEMPERATURA  DE  CONSUMO :  8/10 ºC 
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ANALÍTICA: 

•  GRADO  ALCOHÓL ICO :  12,75% 

•  AC IDEZ  TOTAL  (EXPRESADA  EN  A .  TARTÁR ICO ) :  5 ,4 g . / l .  

•  PH :  3 ,15  

•  AZUCARES  REDUCTORES :  2 ,2  g/ l .  

•  AC IDEZ  VOLAT I L :  0 ,25 g/L  


