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LA ELABORACION

e VARIEDADES
Tempranillo 100%

e VINIFICACION

Seleccion de la uva en vifiedo. Elaboracién por
sistema de despalillado, sin estrujado, con una
previa maceracién prefermentativa en frio
(temperatura 8-10 ©°C) durante 2 dias en
atmosfera saturada de didéxido de carbono.
Posterior fermentacién a temperatura controla-
da de 24-27°C con una maceracion corta. Ex-
traccién del vino con prensado suave. Estabili-
zacién por frio y previa filtracion no agresiva
al embotellado.

TEIEM P RANILLGO LA CATA

ASPECTO
e ero S e T INTY Limpio. Brillante.

e COLOR
Rojo purpura intenso con ribete violaceo.

e Aroma
Limpio y franco. Aromas intensos a frutas ro-
jas (grosellas, frambuesa, cerezas), notas de
regaliz, zarzamora, violetas y toffes. Nariz fina
y elegante

e BOoCA
Equilibrada y amable, de cuerpo medio. Posee
untuosidad, estructura y carnosidad. Es largo
y persistente, con una nota final amarga muy
elegante. Retronasal muy varietal a frutas ro-
jas y zarzamora.

e Medalla de PLATA. CHALLENGE INT. DE
BURDEOS 2003 Vina Tobia Tinto Joven




