
L A  E L A B O R A C I Ó N  

•  VA R I E D A D E S  
Temprani l lo  100%  

•  V I N I F I C A C I Ó N  
Selecc ión de la  uva en v iñedo .  Elaborac ión por 
s istema de despal i l lado, s in es tru jado, con una 
prev ia macerac ión prefermentat iva en fr ío 
( temperatura 8-10 ºC) durante 2 días  en 
atmósfera saturada de d ióx ido de carbono. 
Poster ior  fermentac ión a temperatura contro la-
da de 24-27ºC con una macerac ión cor ta. Ex-
tracc ión del  v ino con prensado suave.  Estabi l i -
zac ión por  fr ío  y  prev ia f i l t rac ión no agres iva 
a l embote l lado.  

L A  C A T A  

•  AS P E C T O  
L impio. Br i l lante.  

•  CO L O R  
Rojo púrpura intenso con r ibete v io láceo.  

•  Aroma 
Limpio y franco.  Aromas intensos a frutas  ro-
jas (grosel las,  f rambuesa, cerezas),  notas  de 
regal iz ,  zarzamora, v io letas  y tof fes. Nar iz  f ina 
y e legante  

•  BO C A  
Equi l ibrada y amable, de cuerpo medio. Posee 
untuos idad, estruc tura y carnos idad. Es largo 
y pers is tente, con una nota f inal  amarga muy 
e legante. Retronasal muy var ieta l  a  frutas  ro-
jas y  zarzamora.  
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