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e Jozia

LA ELABORACION
e VARIEDADES
50% Malvasia de Rioja y 50% Viura
e VINIFICACION
Seleccion de la uva de viiledos de méas de bO
afios. Maceracion de la uva en frio durante 48
horas. Sangrado del mosto flor y fermentacion
inicial del mosto limpio a una temperatura con-
trolada de 14-15°C. Final de la fermentaciéon
alcohodlica en barrica de roble francés y ameri-
cano.

e CRIANZA
Crianza en barrica de roble francés y americano
de grano fino durante 12 meses.

LA CATA
e ASPECTO
Limpio. Brillante.
e COLOR
Amarillo pajizo intenso.
e AROMA

Muy limpia, compleja e intensa. Aromas con
recuerdos a frutas citricas y tropicales, a miel,
membrillo, caramelo de toffe ensamblados con
aromas de vainilla, y canela bajo un fondo de
flores blancas. Aroma muy complejo y personal.
e BocA

Con ataque dulce y sedoso. Buena acidez, un-
tuoso, meloso, graso. Sabroso. Redondo, amplio
con retronasal intensos a miel, flores y citricos.
Largo y persistente.
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