
LLLL AAAA  E E E E L A B O R A C I Ó NL A B O R A C I Ó NL A B O R A C I Ó NL A B O R A C I Ó N     
•  VAR IEDADES 
50% Malvas ía de Rio ja y 50% Viura 

•  V IN I F ICAC IÓN 
Selecc ión de la uva de v iñedos de más de 50 
años. Macerac ión de la uva en f r ío durante 48 
horas . Sangrado de l mosto f lo r y fermentac ión 
in ic ia l del mosto l impio a una temperatura con-
t ro lada de 14-15ºC. F ina l de la fe rmentac ión 
alcohó l i ca en barr i ca de roble f rancés y amer i -
cano. 

•  CR IANZA 
Cr ianza en bar r i ca de rob le f rancés y amer icano 
de grano f ino durante 12 meses.     

LLLL AAAA  C C C C A T AA T AA T AA T A     
•  ASPECTO 

Limpio. Br i l l an te .  

•  COLOR 

Amar i l l o pa j i zo intenso .  

•  AROMA 
Muy l impia , comple ja e intensa . Aromas con 
recuerdos a f rutas cí t r i cas y t ropica les, a mie l , 
membr i l l o , caramelo de tof f e ensamblados con 
aromas de va in i l l a , y canela ba jo un fondo de 

f lo res b lancas . Aroma muy comple jo y persona l .  

•  BOCA 
Con ataque du lce y sedoso. Buena acidez, un-
tuoso, meloso, graso . Sabroso. Redondo, ampl io 
con ret ronasa l intensos a mie l , f lores y cí t r i cos . 
Largo y pers i s tente . 

Ctra. Nacional 232. Km. 438 
26340 San Asensio. La Rioja. 
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• SELECCIÓN VINO INSTITUCIONAL CONSEJO REGULADOR D.O.Ca. RIOJA 

2006: Tobía Blanco 2003. 

• Medalla de PLATA. CHALLENGE INT. DE BURDEOS 2003. Tobía Blanco 

Crianza 2000. 


