
L A  E L A B O R A C I Ó N  

•  VAR I EDADE S 
50% Malvas ía , 35% Viu ra , 15% Otras .  

•  V I N I F I CAC IÓN 
Sis tema de sangrado de mostos con prev ia ma-
cerac ión de los hol l e jos durante 2 días a ba ja 
temperatura (8-10ºC) . 

•  CR I ANZA 
Fermentac ión en barr i cas nuevas de roble f ran-
cés grano f ino t ipo Al l ie r , seguido de una 
cr ianza con removido de l ías per iódico durante 
5 meses en las mismas bar r i cas de roble f ran-
cés . 

•  EMBOTE L LADO 
Sin estab i l i zac ión por f r ío y con f i l t rac ión suave. 
Tota l 6.600 bote l la s de 75 cl . procedentes de 
22 bar r i cas .    

L A  C A T A  

•  COLOR 
Amar i l l o pá l ido muy br i l l ante . 

•  AROMA 
Aroma de gran in tens idad, l impio , f ranco y ele-
gante . Predomin io de f lo res, bo j , con notas de 
f ruta madura, mie l , c í t r icos muy bien in tegrados 
con los ahumados y tof f es de una f ina madera . 
Nar i z comple ja y armon iosa . 

•  BOCA 
Ataque agradab le , untuoso. Paso largo, gl icér ico 
y redondo. Bien equi l i brado. La rgo y muy per -
s i s tente con una re t ronsa l muy f lora l . Armon ioso 
y carnoso. 

• Alma de Tobía Blanco FB BACO de ORO en X X  C A TA -
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