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LA ELABORACION

VARIEDADES
50% Malvasia, 35% Viura, 15% Otras.

VINIFICACION

Sistema de sangrado de mostos con previa ma-
ceracion de los hollejos durante 2 dias a baja
temperatura (8-10°C).

CRIANZA

Fermentacién en barricas nuevas de roble fran-
cés grano fino tipo Allier, seguido de wuna
crianza con removido de lfas periédico durante
5 meses en las mismas barricas de roble fran-
cés.

EMBOTELLADO

Sin estabilizacion por frio y con filtracion suave.

Total 6.600 botellas de 75 cl. procedentes de
22 barricas.

LA CATA

COLOR
Amarillo palido muy brillante.

AROMA

Aroma de gran intensidad, limpio, franco vy ele-
gante. Predominio de flores, boj, con notas de
fruta madura, miel, citricos muy bien integrados
con los ahumados vy toffes de una fina madera.
Nariz compleja y armoniosa.

Boca

Ataque agradable, untuoso. Paso largo, glicérico
y redondo. Bien equilibrado. Largo y muy per-
sistente con una retronsal muy floral. Armonioso
y carnoso.

Alma de Tobia Blanco FB BACO de ORO en XX CATA-
CONCURSO NACIONAL COSECHA 2005 de |Ia
U.E.C..2005.




