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LA ELABORACION

e VARIEDADES
90% Tempranillo, 10% Otras.

e VINIFICACION

Seleccidon exhaustiva de la uva en el pro-
pio vifledo, ubicados éstos en Rioja Alta.
Vendimia manual. Fermentaciéon de la uva
despalillada, pero sin estrujar, a tempera-
tura controlada maxima de 25-26 °C, con
previa maceracion pelicular en frio.

RESERVA 2004

CRIANZA

Con fermentacién malolactica en barrica,
seguido de una crianza durante 21 meses
en las mismas barricas de roble francés vy
hiungaro, con trasiegos peridodicos cada 4

meses. Estabilizacion natural del vino en
barrica.
e EMBOTELLADO

Embotellado con wuna filtracién no agresiva
para respetar todas las cualidades natura-
les del vino.

Produccion limitada: 27.300 botellas de

0,75 I.
LA CATA

e ASPECTO

Limpio. Brillante. Abundante lagrima.

e COLOR

Rojo cereza picota bien cubierto.

e AROMA

Elegante, limpia. Fruta negra licorosa, muy

bien ensamblados con los toffes, especiados,
i tabaco, café de la fina madera. Con recuer-

dos anisados y toques minerales. Nariz muy
intensa y compleja.

e BoCcA

Amable, untuoso, graso, amplio, lleno y car-
noso. Taninos muy maduros. Estructurado,
con buena armonia fruta-madera. Con retro-
nasal especiada. Muy largo. Redondo.

e SELECCION VINO INSTITUCIONAL CONSEJO REGULA-
DOR D.0.CA. RIOJA 2008:0scar ToBiA Rva. 2004.

e MEDALLA DE ORO, IIl CONCURSO ITINERANTE IN-
TERNACIONAL “TEMPRANILLOS AL MUNDO", SHAN-
GAl 2007. PosicioNn 2/231. PunTuACION 92/100.
0scAR ToBiA 2004.

e THE WINE ADVOCATE’S ROBERT PARKER 2008.
OscAar Tosia TiNTO 2004: 91/100 PunTOS

e “VIVIR EL VINO. 365 Vinos AL AN0". Guia 2008.
94 punTos. OSCAR TOBIA 2004.




