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BELECCION

LA ELABORACION

eVARIEDADES: Tempranillo 80%, Gra-

ciano 10%, Garnacha 10%.

eVINIFICACION: Uva seleccionada de
diferentes vinedos de Rioja Alta, Rio-
ja Baja y Rioja Alavesa. Vendimia
manual. Fermentacién de la uva des-
palillada sin estrujar a temperatura
controlada de 26-27 °C.

eCRIANZA: Fermentaciéon malolactica en
barrica, seguida de una crianza du-
rante 14 meses mas en barricas de
roble francés y americano, siendo la
edad de las mismas de 1-2 afos.

eEMBOTELLADO: Estabilizacién natural
del vino en barrica. Embotellado sin
filtrar. Se completé el envejecimiento
con una estancia minima en botella
de 6 meses.

LA CATA

e ASPECTO: Limpio. Brillante.

eCOLOR: Rojo cereza con tonos pUrpu-
ras y ribete granate. Bien cubierto.

e AROMA: Limpio, intenso y elegante.
Aromas muy francos de fruta roja
madura (cereza, grosellas). Notas de
regaliz, lacticos con fondo especiado
(canela, clavo, vainilla y cacaos.

eBoCcA: Ataque amable, estructurado,
corpulento y bien equilibrado. Paso
de boca amplio y final largo y persis-
tente, con notas toffe y fruta roja.
Carnoso.

ANALITICA
ALCOHOL:13,5%
pH: 3,58

TEMPERATURA CONSUMO: 16/17°C

WINE MAKING

e GRAPE VARIETY: Tempranillo 80%,
Graciano 10%, Garnacha 10%.

eVINIFICATION: Meticulously hand se-
lected from the vineyard, placed in
Rioja Alta, Rioja Baja and Rioja
Alavesa. Whole berry fermentation is
carried out after destemming at a
controlled temperature of 26-27 °C.

eCRIANZA: Malolactic fermentation in
oak casks. Aged for 14 months in 1 to
2 year old French and American oak.
Stabilization in barrel.

®BOTTLED: Bottled without filtration
techniques to respect the natural

qualities of the wine. Aged with at
least 6 additional months in bottle.

TASTING NOTES

e APPEARANCE: Clean and brilliant ap-
pearance.

e¢COLOR: Maroon rim evenly progress-
ing to an intense red cherry center
with slight purple tones.

eAROMA: Clean, intense and elegant
bouquet of ripe cherries and black-
currant, with slight undertones of
licorice and spices.

ePALATE: Well-structured and well-
balanced wine with polished tannins.
Long and very persistent finish with
hints of ripe red fruit and toffee.

ANALYSIS
‘ALCOHOL:13,5%
‘PH: 3,58

TEMPERATURE RECOMENDED: 16/17°C

THE WINE ADVOCATE'S ROBERT PARKER 2009: 88 PUNTOS.



